	Préparation :
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1. Chauffer le                 four  à 160°C ou th 7.
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           Râper les carottes et les mélanger avec le sucre dans le saladier.
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Fondre le beurre. 
4. Mélanger [image: image2.jpg]


 le beurre avec les carottes, les œufs, la farine, la levure, la cannelle.

5. Beurrer le moule[image: image3.jpg]


 et [image: image4.jpg]>4



 faire couler la pâte dedans.
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Cuire environ 35 min à 160°C ou th 7. 
7. A la fin, recouvrir le gâteau avec un torchon.


Recette Gâteau russe
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Pour 8 personnes 

Facile :[image: image5.jpg]



Préparation : 15 mn

Cuisson : 35 mn

	Les ingrédients :
	Le matériel :

	4 à 5 carottes[image: image11.jpg]
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Une râpe
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400 g de sucre
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Une cuillère en bois

	150 g de beurre 
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Un saladier

	250 g de farine
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Une petite casserole
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1 paquet de levure
	Un four
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3 œufs
	Une balance ou :

	1 cuillère à café de cannelle
	Un moule


